Program seminarium pt. ,,Produkcja oraz walory zywieniowe i zdrowotne
oleju rzepakowego » 13-14 czerwca 2017r.

13 czerwca 2017r. ( wtorek)

13.00 — 13:45 mgr Agata Lewandowska
Specjalista ds. zywienia cztowieka, dietetyk

Wplyw oleju rzepakowego na zdrowie czlowieka
( sala wyktadowa w budynku nr 39 ,,IKAR”’)

13.45- 14:15 przerwa kawowa + bufet satatkowy

14:15 - 15:00 mgr Agata Lewandowska

Specjalista ds. zywienia cztowieka, dietetyk
Zastosowanie oleju rzepakowego w gastronomii
( sala wyktadowa w budynku nr 39 ,,IKAR’’)

15:15-16:00 Zwiedzanie Muzeum Szkoly Gléwnej
Gospodarstwa Wiejskiego
16:20 - 17:20 positek (w budynku nr 39 |, IKAR”’)

14 czerwca 2017r. ( $roda)

9.15-10.45 prof. dr hab. Krzysztof Krygier

Wydzial Nauk o Zywnosci Katedra Technologii
Zywno$ci SGGW

Produkcja oleju rzepakowego

( sala wyktadowa w budynku nr 37 I pigtro 1/9)

10.45-11.00 przerwa kawowa

11.00 - 12.30 prof. dr hab. Krzysztof Krygier

Wydziat Nauk o Zywnosci Katedra Technologii
Zywnosci SGGW

Kampanie promujace olej rzepakowy

( sala wyktadowa w budynku nr 37 I pigtro 1/9)

12.30 - 12.45 przerwa kawowa

12.45-14.15 prof. dr hab., profesor nadzwyczajny
Danuta Rosolowska-Huszcz

Katedra Dietetyki Zaktad Fizjologii Zywienia SGGW
Wihasciwosci Zywieniowe oleju rzepakowego

( sala wyktadowa w budynku nr 37 I pigtro 1/9)

14.15-14.45 przerwa obiadowa

14.45 - 15.30 prof. dr hab., profesor nadzwyczajny
Danuta Rosolowska-Huszcz

Katedra Dietetyki Zaktad Fizjologii Zywienia SGGW

Wilasciwosci zywieniowe oleju rzepakowego
( sala wyktadowa w budynku nr 37 I pigtro 1/9)




