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KRAJOWE CENTRUM EDUKACIJI ROLNICZE)
w Brwinowie
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Przetworstwo mleka i mi

Program warsztatow technologicznych

esa w gospodarstwie rolnym

oraz zasady wprowadzania zywno sci na rynek”

Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie O/Radom -

23-24.05.2016 .

Czas :
... |Liczba Prowadzacy
Data | realizaciji ., .
: godz. Temat zajeé Zajecia
(godzina min
od — do)
7.30 - 8.00 Shiadanie
Charakterystyka surowcow i ich dobor do ]
8.15-9.30 | 75 min|kierunku przerobu dla wybranych Andrzej Sliwa
produktow z miesa, mleka.
930-10.30| 60 Technolpgle przetwarzania dla wybranych Andrzej Sliwa
produktéw z miesa i mleka
10.30 - 11.00 Serwis kawowy
11.00-11.45 45 |Z£hakowanie produktow zywnosciowych — | g oo sa708ska
wymagania i obowigzki producenta.
11.45-1230 45 | 4agrozeniaw przetworstwie zywnosci - Justyna Fila
Dobre praktyki produkcyjne i higieniczne
Mozliwosci prowadzenia sprzedazy
<Q surowcow i zywnos$ci przetworzonej z
Q |12.30-13.15 45 |gospodarstwa —wymagania w zakresie Barbara Satata
(lg prawa zywnosciowego, proces rejestracji,
™ zatwierdzania.
(QV .
13.15 - 14.00 Obiad
Mozliwo$ci prowadzenia sprzedazy
surowcoOw i zywnosci przetworzonej z
14.00-16.15 75 |gospodarstwa —wymagania w zakresie Barbara Safata
prawa zywnosciowego, proces rejestraciji,
zatwierdzania - cd
16.15 - 16.45 Serwis kawowy
16.45-17.30 45 Zagadn_l_enla marl,<et|.ngu , rfek_lamyl B_olesia,W _
promocji produktow zywnosciowych Pieczynski
Mozliwosci pozyskania srodkéw na
1730-18.15 45 |Wsparcie (.:jzllaialnoscul _przetw'or'czej, B'olesia,w .
dystrybucji i promocji zywnosci w ramach | Pieczynski
srodkéw UE w latach 2014-2020.
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w Brwinowie e
18.30-19.30 Kolacja
7.30 - 8.00 Sniadanie
Przetwarzanie miesa i mleka. Prezentacja
proceséw produkcji sera
podpuszczkowego, produkcji wedlin. ]
815 - 10.30 Procesy przetworcze: Andrzej Sllwa
Janusz Lesisz
- produkcja sera twardego,
et - produkcja kietbasy
o
AN
8 | 10.30-11.00 Serwis kawowy
<
N CD. Przetwarzanie miesa i mleka.
Prezentacja procesow produkcji sera
podpuszczkowego, produkcji wedlin. ]
11.00 - 13.15 Procesy przetworcze: Andrzej Sllwa
Janusz Lesisz
- produkcja sera twardego,
- produkcja kietbasy
13.15 Obiad

Miejsce szkolenia:

Centrum Doradztwa Rolniczego

Oddziat w Radomiu
ul. Chorzowska 16/18
26-600 Radom

tel. 48 365 69 00

Osoba odpowiedzialna:

Natalia Razniak

tel. 22 729 73 02 w. 22

609 661 154

e- mail: n.razniak@kcer.pl

Centrum Praktycznego Szkolenia
w zakresie Matego Przetworstwa
http://cpsz.cdr.gov.pl/przetmiesa




