
 
 

  
 

Nazwa formy edukacyjnej: „Przetwórstwo, marketing i sprzedaż  produktów pochodzących z gospodarstwa 

rolnego” 

Termin realizacji:  21.10-23.10.2019r.  

 

Miejsce realizacji:  Centrum Doradztwa Rolniczego Oddział w Radomiu, ul. Chorzowska 16/18, Radom 

 

 

 

Data 

 

Czas realizacji 

(godzina 

od – do) 

Liczba  

godz. 
Temat zajęć Prowadzący zajęcia 

(imię i nazwisko) 

2
1
.1

0
.2

0
1
9
 

11:00-11:30 30 min 
Rejestracja uczestników warsztatów / serwis 

kawowy  
 

11.30-13.00 90 min  Warsztaty i pokaz produkcyjny przetwórstwa mięsa 
Janusz Lesisz  

Andrzej Śliwa 

13.00-13.45    Obiad   

13.45-15.15 90 min 

Wykład: Regulacje sprzedaży produktów 

przetworzonych w gospodarstwie rolnym – RHD i 

sprzedaż bezpośrednia 

Barbara Sałata 

15.15-15.30   Przerwa kawowa  

15.30-16.15 45 min 

Wykład: Wymagania sanitarne, higieniczne; 

zagrożenia w przetwórstwie żywności, 

bezpieczeństwo żywności 

Barbara Sałata 

16.15-17.00 45 min 
Wykład: Aspekty prawno – administracyjne 

towarzyszące zakładaniu małego przetwórstwa 
Barbara Sałata 

17:00-18:30 90min Warsztaty i pokaz produkcyjny przetwórstwa mięsa 
Janusz Lesisz  

Andrzej Śliwa 

18:30   Kolacja  

 
 
 
 



 
 

 

Data 

 

Czas realizacji 

(godzina 

od – do) 

Liczba  

godz. 
Temat zajęć Prowadzący zajęcia 

(imię i nazwisko) 

2
3
.1

0
.2

0
1
9
 

8:00  Śniadanie   

8:30-9.40 70 min  
Wykład: Przetwórstwo surowców pochodzenia 

roślinnego  

Włodzimierz 

Stachura 

9.40-10.00  20 min. Przerwa kawowa   

10.00- 12.00 120 min.  Warsztaty i pokaz produkcyjny przetwórstwa zbóż 
Włodzimierz 

Stachura  

12.00  Obiad 
 

 
 

Osoba odpowiedzialna KCER w Brwinowie: 

Barbara Płotczyk  

tel. (22) 729 73 02; 601 517 951 

e-mail: b.plotczyk@kcer.pl  
 

Osoba odpowiedzialna CDR/O w Radomiu: 

Anna Karwat 

tel. (48) 365 69 00 
 

Miejsce zakwaterowania i szkolenia: 

Centrum Doradztwa Rolniczego Oddział w Radomiu 

ul. Chorzowska 16/18 

Radom 

tel. (48) 365 69 00 

 

Data 

 

Czas realizacji 

(godzina 

od – do) 

Liczba  

godz. 
Temat zajęć Prowadzący zajęcia 

(imię i nazwisko) 

2
2

.1
0

.2
0

1
9
 

8:00  Śniadanie   

8:30-10:30 120 min Warsztaty i pokaz produkcyjny przetwórstwa mleka 
Janusz Lesisz  

Andrzej Śliwa  

10:30-11.00 30 min. Przerwa kawowa  
 

11:00-13.00 120 min Warsztaty i pokaz produkcyjny przetwórstwa mleka 
Janusz Lesisz  

Andrzej Śliwa 

13.00-13.45 45min Obiad 
 

13.45-14.30 45 min 
Wykład: Technologie produkcji w przetwórstwie 

spożywczym 
Janusz Lesisz 

14.30-14.45 15 min.  Przerwa kawowa   

14.45-16.45 120 min 
Warsztaty i pokaz produkcyjny przetwórstwa 

owoców 

Janusz Lesisz  

Zdzisław Ginalski 

17.00  Kolacja  
 

mailto:b.plotczyk@kcer.pl

