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KCER — MP.43.4-2.2015
Warsztaty edukacyjne

,Kuchnia wielkopolska dawniejidzi s
Inspiracj g w pracy nauczyciela zawodu”

19-22.04.2015r. ZS CKR w Brzostowie

19 kwietnia 2015 ( niedziela )

17.00 — 20.00 Przyjazd do Pity (planowany odbior uczestnikow o wyznaczonych godzinach
z Pity: 18.30, 19.30)

20.00 Powitanie uczestnikdéw i zapoznanie z programem szko  lenia: dyrektor
KCER w Brwinowie, Matgorzata Pawlonka konsultant KCER w Brwinowie

20.15 Kolacja w hotelu w Rzeszkowie (http://www.palacrzeszkowo.pl/)

20 kwietnia 2015 r. (poniedziatek)

7.00 — 8.00 Sniadanie

8.00-9.00 Zapoznanie z dorobkiem dy daktyczno —wychowawczym Zespotu Szkot
Centrum Ksztalcenia Rolniczego w Brzostowie, prezen  tacja bazy do
ksztalcenia praktycznego — Pan Dariusz Kujawski - dyrektor ZSCKR w
Brzostowie

900-14.00 Smaki Wielkopolski —zajecia praktyczne z Leszkiem Gryka, szefem kuchni z
doswiadczeniem w pracy w hotelach i restauracjach w Polsce i za granica,
zatozycielem i bytym prezesem Stowarzyszenia Polskich Kucharzy i
Cukiernikéw - degustacja

14.00 — 15.00 Obiad

15.00 — 18.00 "Tworczy nauczyciel —twdrczy ucze n” - techniki wspieraj ace
kreatywno $¢€ nauczyciela i ucznia - Wiestawa Staniej, edukator i trener

18.00 — 19.00 Kaolacja

19.00 — 21.30 Okre slanie potrzeb nauczycieli w zakresie doskonalenia
I rozwoju zawodowego
- mgr inz. Malgorzata Pawlonka nauczyciel konsultant KCER

Krajowe Centrum Edukacji Rolniczej w Brwinowie
05-840 Brwindw ul. Pszczelinska 99,
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21 kwietnia 2015 r. (wtorek)

Sniadanie

Ewolucja kuchni regionalnej - Aleksandra Swulinska — Katulska — cztonek
kapituty Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego Ministerstwa
Rolnictwa i Rozwoju Wsi, konsultant Uniwersytetu Przyrodniczego w
Poznaniu w Pracowni Produktéw Tradycyjnych

Przerwa na kawe i wystep absolwentki, Beaty Spychalskiej, ,Simply
Woman”, uczestniczki ,Mam Talent” i péffinalistki X Factor

Nowe trendy w kroju i szyciu odzie zy gastronomicznej, hotelarskiej i
bielizny stotowej -  wizyta w firmie GRAPIL Grazyny Sobieraj. wiodgcego
producenta odziezy gastronomicznej i bielizny stotowej

Tradycyjne potrawy z dziczyzny - wizyta w Pawilonie Trofeéw Mysliwskich
Henryka Stoktosy w Smitowie

Obiad w Domu Goscinnym ,Pasibrzuch”

Dekoracje stotow z wykorzystaniem r  ekodzieta artystycznego — pokaz,
warsztaty - Gabriela Kosterka

Makarony i zielone koktajle — pokaz, warsztaty - Maria Kujawska,
Dobrochna Szydetko — ZSCKR w Brzostowie

Produkcja piwa regionalnego  — browar w Kujanach

22 kwietnia ( sroda )

Sniadanie

Wyjazd do Poznania

9.30-15.00 Zajecia w Wyzszej Szkole Hotelarstwa i Gastronomii w Poznaniu -

15.00 - 16.00

16.00

Zbigniew Bajon — Kierownik Restauracji Filmowej Beverly Hills w programie
zaje¢ m.in.

» spotkanie z witadzami i studentami uczelni
» pokaz obstugi synchronicznej

» pokaz flambirowania deseréw

» pokaz barmanski: drinki egzotyczne i tropikalne, shootersy
» pokaz gastronomiczny — kuchnia francuska i polska

Obiad

Podsumowanie seminarium i analiza arkuszy ewaluacyj nych —
Matgorzata Pawlonka - konsultant KCER w Brwinowie



