KRAJOWE CENTRUM EDUKACIJI ROLNICZEJ
w Brwinowie yoe

KCER.43.6 -MP.2018

Program warsztatéw kulinarnych:

,Kuchnia géralska”

4-6 czerwca 2018 r. ZSCKR w Nowym Targu

Zakwaterowanie: Willa nad Dunajcem ul. Kokoszkow 36, 34-400 Nowy Targ

4 czerwca /poniedziatek/

Do 13:00 Zakwaterowanie uczestnikow

13:00 — 13:30 | Powitanie uczestnikdw i zapoznanie z programem szkolenia
Matgorzata Pawlonka - nauczyciel konsultant KCER w Brwinowie
Stanistaw Buta - kierownik szkolenia praktycznego ZSCKR w Nowym Targu

13:30-14:30 | Obiad w ZSCKR im. Augustyna Suskiego w Nowym Targu

14:30-15:30 | Dorobek dydaktyczno — wychowawczy ZSCKR im. Augustyna Suskiego w Nowym
Targu — kierownik szkolenia praktycznego Stanistaw Buta

15:30 - 18:00 | Warsztaty — podziat na grupy

Gr. I: Przygotowanie wybranych potraw kuchni géralskiej — Robert Stanek —
nauczyciel ZSCKR w Nowym Targu

Gr. ll: Wyktad i éwiczenia walory zywieniowe kuchni géralskiej - tukasz Fudala
nauczyciel ZSCKR w Nowym Targu

18:00-19:00 Potrawy wpisane na liste produktow tradycyjnych i lokalnych — Robert Stanek —
nauczyciel ZSCKR w Nowym Targu

5 czerwca /wtorek/

6:30-7:30 Sniadanie w Willi nad Dunajcem

7:45-17:00 Zbiorka uczestnikow szkolenia przed ZSCKR w Nowym Targu ul. Kokoszkow
71.

Wyijazd studyjny: Teresa Wroctawiak i tukasz Fudala nauczyciele ZSCKR w
Nowym targu

e W poszukiwaniu zapomnianych potraw regionalnych — spotkanie z
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przedstawicielkg Kota Gospodyn Wiejskich Jézefg Kuchtg oraz
wizyta w Osadzie Turystycznej Czorsztyn (skansen) i w
Tischneréwce GOK w topusznej;

e ,Szlakiem oscypka” — wizyta na bacowce i udziat w procesie
produkgcji tradycyjnego Oscypka podhalaniskiego — Kluszkowce
Polana Stylchen;

e Udziat w Targach Zdrowej Zywnosci Nowy Targ Rynek.

17:30-20:30 | Kuchnia goéralska w nowoczesnym wydaniu. Pokaz live cooking oraz
obiadokolacja — Robert Stanek — nauczyciel ZSCKR w Nowym Targu
Powrét do hotelu Willa nad Dunajcem w Nowym Targu

6 czerwca /$roda/
7:30-8:30 Sniadanie w Willi nad Dunajcem

8:30-10:30 »,Walory miesa jagniecego oraz baraniny. Produkty regionalne Podhala, Spisza i
Orawy” — prof. dr hab. Inz. Wiadystaw Migdat UR w Krakowie

10:30-13.00 | Warsztaty — podziat na grupy
Gr. ll: Przygotowanie wybranych potraw kuchni géralskiej — Robert Stanek —
nauczyciel ZSCKR w Nowym Targu
Gr. I: Wyktad i éwiczenia walory zywieniowe kuchni géralskiej - tukasz Fudala
nauczyciel ZSCKR w Nowym Targu

13:00-13:30 | Podsumowanie seminarium, analiza arkuszy ewaluacyjnych. Rozdanie

zaswiadczen i materiatéw szkoleniowych - Matgorzata Pawlonka KCER w
Brwinowie
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